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3 KAT 3 TAT

Tabani igin:

8 adet bebe biskuvisi

1 yemek kasigdi tereyadi
Kremasi igin:

1 paket krema

300 mililitre sut

1 paket vanilya

2,5 yemek kasigdi tereyagi
2 yemek kasigi un

1 su bardag seker

80 gram beyaz cikolata
Bégartlen sosu igin:

3/4 ¢ay bardagi su

7 adet bdgurtlen

7 adet frambuaz

1 yemek kasigi bugday nisastasi
1/2 cay bardag seker

Krema igin 6ncelikle sit ve kremayi karigtirip dinlenmek Uzere bir kenara alin. Ardindan 2,5 yemek kagigi
tereyagiyla 2 yemek kasiJi unu 2 dakika kadar kavurun. Ustline sit ve krema karigiminizi yavas yavas eklerken
topaklanmamasi icin durmadan karistirin. Daha sonra i¢ine sekeri ve vanilyayi ekleyip dibi tutmasin diye 8
dakika kadar durmadan karistirin. Ardindan igine ince ince kiydiginiz beyaz gikolata parcalarini ekleyip kremayi
20 dakika kadar buzdolabinda bekletin.

Tatlinin tabanini hazirlamak igin bebe biskuvilerini blender[?lda ¢ekip un ufak hale getirdikten sonra 1 yemek
kasiJ! tereyadinda 2 dakika kadar kavurup sogumasi igin bir kenara alin. B6gurtlen sosu i¢in suyun igine
nigastay ekleyip karistirin. Sos igin gerekli tim malzemeyi bir tavada bir araya getirip 4 dakika kadar pigirin.

Bir kupun igine ilk olarak tereyaginda kavurdugunuz bebe bisklvisini ekleyin. Ustline kremay! yerlestirip en Uste
de bégurtlenli sosu ekledikten sonra yiyin.
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