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3 KASIK TATLISI

3 adet yumurta

3 yemek kagigi un

3 yemek kagigi stt

3 yemek kagig! irmik

3 yemek kasigi seker

3 yemek kasig! sivi yag
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim su bardagi kirilmig ceviz
Serbeti igin:

2,5 su bardagi sit

6 yemek kasigi seker
Uzeri icin:

Bolca hindistancevizi

Yumurta ve sekeri derin bir karigtirma kabina alin.

Seker tamamen eriyene, yumurtalar iyice kdplrene kadar ¢irpin.

Daha sonra kabin igine énce sivi yagi ve sutl daha sonra sirasiyla irmik, un, vanilya ve kabartma tozunu ilave
ederek ¢irpmaya devam edin.

En son kirilmig cevizleri de ekleyip kagikla guzelce karigtirin.

Karigimi yaglanmis 1siya dayanikli bir cam kabin igine dokip yayin.

Karigiminizin kivami kek hamurundan biraz daha akigkan olacakir.

Onceden 160 derece isittiginiz firinda Gzeri kizarana kadar pisirin.

Tatliniz pigtikten sonra 5-10 dakika dinlendirin.

Bu arada serbetini hazirlayin.

Bagka bir kapta st ve sekeri gtizelce karigtirin.

Seker tamamen eridikten sonra serbetiniz hazir.

[linan tathy: dilimleyin.

Uzerine hazirladiiniz serbeti dokiin ve oda sicakligina gelmesi igin serin bir yere alin.
Oda sicakligindaki tatlinizi en az 2 saat dinlenmek tizere buzdolabina kaldirin.
Uzerine hindistancevizi serpistirip hemen soguk servis edebilirsiniz.
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