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3 CIKOLATALI KURABIYE

https://yemek.name

1 su bardagi un

1/3 su bardagi kakao

1/2 gay kagigi hamur kabartma tozu

1/2 ¢ay kagigi karbonat

1/4 gay kagi§i tuz

1/2 su bardagi margarin veya tereyag (oda sicakliginda)
1/2 su bardag toz seker

1/4 su bardagdi kahverengi seker

1 adet yumurta

1 cay kasigi vanilya aromasi

56 gram Bitter cikolata (eritilmis halde)

1 su barda@ Beyaz damla ¢ikolata

80 gram S{tli Cikolata (ufak halde dogranmisg)

Finn fanli olarak 175 derece 6n isitma yapilir.

Finn tepsileri, yagh kagit serilerek hazirlanir.

Bir kabin icinde un, hamur kabartma tozu, karbonat, tuz ve kakao karigtirilir.

Mikser haznesinde yag be 2 tip seker, yumusak krema oluncaya kadar ¢irpilir.

Girpma islemi devam ederken yumurta ve vanilya aromasi eklenir.

Hazirlanan karigsima kuru malzemeler de ilave edildikten sonra ¢irpma iglemine son verilir.

Hazirlanan kiiglk parcali sGtl gikolata ve beyaz damla gikolata bir spatula yardimi ile hamura yedirilir.
Kurabiye hamurundan bir tath kagigi l¢tisti kadarlik kisim, hazirlanmig tepsiye 3cmlik araliklarla yerlestirilir.
On isitma yapilmig firnda tam 12 dakika pisirilir (Strenin agiimamasi gerekmektedir).

Sire sonunda firindan ¢ikarilan ve hala yumusak olan kurabiyeler tel 1zgaraya alinarak sogutulur.
Sogudukga kurabiye sertlesecektir.

Servise alinir.
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