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3 BIBERLI BIFTEK

6 parca biftek

4 yemek kagsig! tereyagi
2 dolmalik kirmizi biber
2 dolmalik yesil biber

2 dolmalik sari biber

3 dig sarimsak

2 sogan

Tuz

Karabiber

Biberleri yikayip, sap kisimlarini ve tohumlarini ayiklayin. Seritler halinde dograyin. 2 yemek kasigi tereyagini
tavada isitin. Piyazlik dogradiginiz sodanlari, iri kiylmig sarimsak ve biberleri ilave edip hepsini birlikte kavurun.
Biberler yumusayinca tuz ve karabiberi ekleyin. Diger tavada kalan tereyagini isitip biftekleri kizartin. Biberleri
ilave edip 2 dakika daha pisirin. Servis tabagina alip sicak servis yapin.
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