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321 POGACA

1 su bardagi yogdurt

Yarim su bardagi sivi yag
Yarim tatli kagigi tuz

1,5 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

Yanim c¢ay bardagi galeta unu
Igi igin:

1 kase lor peynir

Bir kasenin iginde yogdurdu, sivi yagini, tuzu ve kabartama tozunu karistirin.
Bu karigim pirtizsiz olmali.

Ardindan unu yavasg yavas kasenin i¢ine bosaltin ve yogurmaya baslayin.
Firini o sirada 180 derece isitin.

Ardindan hamur kivami tutunca stregleyip 15 dakika dinlendirin.

Akabinde hamuru ceviz buyutkligunde parcalara bélUp elinizle yuvarlatin.
Galeta ununa batirip yagh kagidin Gzerine dizin.

Firnna koyup 35 dakika pismesini bekleyin.
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