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321 POGACA

5 su bardagi un

3 paket kabartma tozu
1 adet yumurta beyazi
2 su bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi sirke

1 cay kagig toz seker
Igi igin: ]

Beyaz peynir (Istege gbre patatesli harg, kagarl harg, kiymali harg ve dereotlu harg da olabilir.)
Uzeri igin:

2 yemek kagsidi susam
1 adet yumurta sarisi
Gorekotu

3 2 1 pogaga tarifi igin dnce hamuru yogurun. En son azar azar un ekleyin. Ele yapigmayan bir hamur olmalr.

I¢ harcin alin, podagalarin orta kismina bir miktar beyaz peynir ekleyin ve iki tarafindan kapatin.

Yagl kagit serili firin tepsisine, hazirladiginiz pogagalar dizin.

Bir firca yardimiyla yumurta sarisini podagalarin Gzerine sirin. Yumurtaya bir damla siviyag damlatin.

Son olarak susam ve ¢orek otu ile sUsleyin.

200 derece 1sinmig firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirin. llinan pogacalari servis edebilirsiniz. 3 2 1 pogacalar
hazir.
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