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2 ZEYTINLI MANTAR SOTE

400 gram mantar

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi aycicegi yagi

1 adet kiguk boy salgalik kirmizi biber
Yarim ¢ay bardagi dogranmis siyah zeytin
Yarim ¢ay bardagi dogranmis yesil zeytin
2 yemek kasigi krema

4 dal kekik

Tuz

Karabiber

Zeytinlerin fazla tuzunu almak igin 1ik suda, 5 dakika bekletin. Ayni islemi 2 kez daha tekrarlayin ve stiziip
kenara alin.

Tereyagi ve aycicegi yagini bir tavaya alip kiyilmis mantari suyunu salip gekene kadar kavurun. Uzerine ince
kiyilmig kirmizi biber ve zeytinleri katin ve birkag dakika birlikte pisirin.

Tuz ve karabiberini ayarlayin. Kremayi katip ocaktan alin. Dallarina ayirdiginiz kekigi ekleyin. Zeytinli mantar
soteyi servis yapin.
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