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2 ZEYTINLI KOFTE

500 gram kiyma

Yarim gay bardag kiyllmig siyah zeytin
Yarim ¢ay bardagi kiyllmig yesil zeytin
1 adet kiiglik boy rendelenmis sogan
2 yemek kasigi galeta unu

1 tath kasidi biber salgasi

6 dal kiyllmis maydanoz

Tuz

Karabiber

Yenibahar )

Zeytinli Mantar Sote Igin:

400 gram mantar

1 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi aycicedi yagdi

1 adet kiguk boy salgalik kirmizi biber
Yarim ¢ay bardagi dogranmis siyah zeytin
Yarim gay bardagdi dogranmis yesil zeytin
2 yemek kagsigi krema

4 dal kekik

Tuz

Karabiber

Zeytinlerin fazla tuzunu almak igin i1lik suda, 5 dakika bekletin. Ayni islemi 2 kez daha tekrarlayin ve stiziip
kenara alin. Kéfte icin kiymayi genis bir kaba alip Gzerine zeytinleri ve kalan malzemeyi ilave edip, yogurun.
Hargtan ceviz blyUkliginde parcalar koparip yuvarlak kéfteler hazirlayin. Yagl kagit serilmig bir firin tepsisine
yerlestirin. Onceden isitilmig 180 derece firinda 20 dakika pisirin. Diger taraftan zeytinli mantar sote i¢in tereyagi
ve aygicegi yagini bir tavaya alip kiyilmig mantari suyunu salip gekene kadar kavurun. Uzerine ince kiyilmig
kirmizi biber ve zeytinleri katin ve birka¢ dakika birlikte pigirin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Kremayi katip
ocaktan alin. Dallarina ayirdiginiz kekigi ekleyin. Kofteleri servis tabagina alin. Zeytinli mantar soteyle birlikte
servis yapin.
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