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2 YAGLI UN KURABIYESI
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1 paket margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi nisasta

1 su bardagi pudra sekeri
3,5 su bardagi un

Margarin ve sivi yagini yojurma kabina alarak biraz ezin. Uzerine nigastasini ve pudra sekerini dékiin. Hemen
ardindan azar azar ununu ilave ederek ellerinizle yogurunuz. Hamur koyulagana kadar yogurmaya devam
ediniz.

Portakal biiytkliigiinde bir parga alip yuvarlayarak serit haline getirin. Uzerini gatal yardimi ile gizin. Ardindan da
hamur ruleti ile kesiniz. Hamurunuzun tamamini bu sekilde uygulayip tepsiye diziniz.

160 derece firinda 35 dakika pisirip Uzeri kizarmadan ¢ikartiniz. Pisen ve soguyan kurabiyelerinizin Uzerine
pudra sekeri dokin. AJizda dagalan un kurabiyesi servise hazirdir.
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