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2 UNLU TRABZON HURMALI KEK

h ://naturelk irdefteri.com

2 tatl kagigr Naturelka Portakal Kabugu Tozu
1 portakal (pure haline gelmig)

2 olgun trabzon hurmasi

120 gr tereyag@i oda sicakliginda

5 yumurta

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi stizme yogurt

Y2 su bardad Naturelka Kestane unu

1 su bardagi Naturelka Kegiboynuzu unu
1 su bardag 6g0tulmus yer fistigi

Y2 su bardagi bal veya agave

Tereyagini 8 dk. mikserde ¢irpin, bembeyaz olmali icine yumurtalari tek tek kirin. Yogurt, bal, portakal piresi ve
portakal kabugu tozu ve hurmayi koyup karigtirin. Unlari ve kabartma tozunu ekleyin hafif karigtirn, Hamur
akigskan ama saglam olmali. Yapismaz kek kalibina koyun tezgaha hafifce vurarak havasini alin. 180 derece
isinmis firnda 40 dk. daha sonra isly1 150 dereceye distiriip 20 dk daha kontrollii pigirin. Soguyunca (zerini
trabzon hurmasi ve hindistancevizi ile susleyin.
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