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2 RENKLI TATLI

3 adet yumurta

3 cay bardagi elenmig un
3 cay bardagi irmik

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardagi yogurt

1 cay bardad seker

3 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
2 paket kabartma tozu
Sislemek icin:

Krem santi

Serbet icin:

4 su bardag seker

4 su bardagi su

1/4 limon suyu

Yumurtalar sekerle kdpurene dek ¢irpip, unu, irmigi, yogurtu ve aycicek yagini ekleyip, karistiralim. Margarinle
yaglanmig ve tabanina seker serpistirilmig tepsiye bogaltalim. Isitiimig 200 dereceli firinda alti Usti kizarana
kadar pisirelim. Onceden kaynatip, iyice soguttugumuz buz gibi serbeti (izerine gezdirelim. Serbetini emip, tatli
iyice sogudugunda bir kalip yardimiyla yuvarlak parcalar kesip, ¢ikartalim. Kenarlarda kalan tatli parcalarini
serbetini stizdUrerek bir kaseye alalim, icine kakao ve 2 gorba kasidi hindistancevizi ekleyip, iyice karigtiralim.
Yuvarlak tatlilarin Gzerine diizgln bir sekilde strelim. Krem santi ile stsleyip, servis yapalim.
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