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2 RENKLİ ŞEFTALİLİ KEK

4 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 çay kaşığı vanilya özü
3/4 su bardağı margarin
3/4 su bardağı süt
2 çay kaşığı kabartma tozu
3 su bardağı kakao
6 adet şeftali
1 çay bardağı çikolata sos

Yumurta, çırpın, şeker ve vanilya ekleyin. Kabarık olana kadar çırpın. un ve süt ekleyin. Kabartma tozu ve
margarini ekleyin. Yağlı kağıt serilmiş kalıba hamurun yarısını dökün. Hamurun kalan yarısına kakao ekleyin.
tepsideki hamurun üzerine yayın. Dilimlenmiş şeftaliyi dizin 180 derecede 25-30 dakika önceden ısıtılmış fırında
pişirin. Servis etmeden önce üzerine çikolata sos gezdirin.
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