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2 RENKLI PILAV

2 su bardagi piring

150 gr bérllce

3 ¢orba kasig margarin
1 kii¢ik konserve misir
4 su bardagi su

Yarim limon suyu

Tuz

Pirinci ayiklayip yikayin. Derin bir kaba alip limon suyu, tuz ve Uzerini drtecek kadar su ilave edin. Yarim saat
bekletin.

Borulceleri ayiklayip yikayin. Kiguk kiigik dograyin. Tencereye alip 1 bardak su ekleyin ve diri kalacak sekilde
haslayip stzin.

Pirinci bol su ile yikayip stzin. Margarini tencerede eritip pirinci ekleyerek kavurun. Boértlce ve misiri ilave edip
5-6 dakika daha kavurun. 3 su bardagi su ve yeterince tuz ekleyip kaynamaya birakin.

Kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Pilavin Gzerini kagitla 6rtip kapagini kapatin ve 5-10 dakika
dinlendirin. Sekilli bir kaliba alip servis tabagina ters gevirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Renkli Hamsili Pilav icin tiklayin
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