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2 RENKLI MADLEN KURABIYE

HAMURU:

1 paket erimis margarin
1 yumurta

1 bardak seker

1 yemek kasigi sirke

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
un

kakao

YAPILISI:

kakao hari¢ tim malzemeler ile hamurumuzu yoduruyoruz. 2 esit bezeye ayiriyoruz... bir tanesine 2-3 kasik
kadar kakao ilave edip yoduruyoruz ...hamurlarimizi 15 dk. dinlendiriyoruz...

Bu arada bir tabagda 2-3 kasik pudra sekeri bir baska tabagada 1-2 kasik kakao koyuyoruz.... iclerinede bir tatli
catali....

kurabiye hamurumuzdan ceviz blyukliginde bezeler koparip elimizde yuvarlayarak ve azcik tstlerinden
basarak tepsimize diziyoruz...

simdi kakaolu kurabiyelerin Uzerine ¢atali pudra sekerine bulayarak kurabiyenin tzerine biraz hafifce
basiyoruz... catalin beyaz izi kurabiyenin Gzerinde belirgin sekilde olacak...

beyaz kurabiyelerin Gzerinede kakaoya ¢atali bulayip basiyoruz...

sonrada firnimiza verip pembelesene dek pisiriyoruz...

ML® Abanoz Kurabiyesi icin tiklayin
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