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2 RENKLI CICEK EKMEK

240 ml sicak su

210 mlihk sGt

750 gram un

2 yemek kasid1 margarin
1 yemek kasigi seker

1 yemek kasigi sut tozu
2 cay kasig! tuz

2 cay kagig! instant maya
1/2 cay kagigi zerdecal
2 yemek kagigi ihk sit

1 yemek kagigi susam

Un, seker, tuz, sut tozu, instant maya mikser kabina konularak tel ya da silikon el ¢irpicisi ile iyice homojen hale
gelene kadar kanstirnlir. Mikser distk devirde galigtirilirken Uzerine yavas yavas margarin, sit ve su dokdlur.
Hamur, 12 dakika boyunca mikserde yogrulur. Tava Ekmek tekniginde benzer sekilde margarin ile dibi
yaglanmis kabartma kabinda Gzeri dus bonesi ile kapatilmis halde yaklasik 1-1.5 saat beklenir ve 2 kat
kabarmasi saglanir.

Hamur toplam 8 parcaya boélundr. Papatyanin toplam 7 yaprakgidi olmak Uzere her bir yaprake¢idi 150 gr,
papatya gébegi ise kalan miktar olarak 200 gr Uzerinde kesilir ve top haline getirilir.

Papatya gbbegi, icine zerdegal karigtirilarak 2-3 dk yogrulma suretiyle sari renk verdirilir. Kenarlari agilabilir
turta kalibi 6ncelikle margarin ile yaglanir.

Arkasindan kesilen ve yuvarlak sekil verilen parcalardan gébek merkeze, geri kalan 7 adedi de ¢evresine
dizilerek papatya olusturulur. Pargalarin konmasi esnasinda dogal olarak hamur ek yerleri tam alta getirilmelidir.
Kalibin ve dolayisiyla hamurlarin tGzeri amerikan bezi ile kapatilarak iki katina gikacaklari ikinci kabarmaya alinir.
Kabaran hamurun Ustiine 2 yemek kagidi stt strtlip susam serpilir. 180 derecelik dnceden isitilmis firinda 25
dakika pigirilir.
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