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2 RENKLI BROWNIE
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Bitter cikolatal karisim igin:

4 corba kasigi tereyagi

90 gram bitter ¢ikolata

Yarim su bardag toz seker

1 cay kasigi vanilya

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un

Yarim su bardagi damla bitter ¢ikolata
Beyaz cikolatali karigim igin:

4 corba kasigi tereyagi

90 gram beyaz ¢ikolata

Yarim su bardagi toz seker

1 cay kasigi vanilya

1 adet yumurta

Yarim su bardagi un

Yarim su bardag damla beyaz ¢ikolata

Firini 180 dereceye ayarlayin. Kare veya dikddrtgen bir firin kabina yagli kagit yerlestirdikten sonra Gzerine
eritilmig tereya@i surtin. Bitter cikolatal karisimi hazirlayin. Bitter ¢ikolatayi ve tereyagini ayni kap i¢cinde benmari
usull eritin. Bir baska kapta toz sekeri, vanilyay ve yumurtayi tahta bir kasik yardimiyla iyice ¢irpin. Gikolatali
karnisimi ekleyin. Unu da ilave ederek, iyice karigtirin. Beyaz ¢ikolatali karisim igin beyaz cikolatayi ve tereyagini
ayni kap iginde benmari usull eritin. Bir baska kapta sekeri, vanilyayi ve yumurtayi tahta bir kasik yardimiyla
iyice cirpin. Gikolatal karigimi ilave edin. Unu da ilave ederek, iyice karistirin. Yagl kagidin Gzerine biyUkge bir
kasik yardimiyla bir parca bitter ¢ikolatall karisimdan koyun. Yanina yine ayni miktarda beyaz ¢ikolatali
karisimdan koyun. Her dilimi bu sekilde hazirlayin. Kalibi bu sekilde doldurduktan sonra beyaz ¢ikolatali
karigimlarin igine beyaz ¢ikolata damlalarini, siyah cikolatali karigimlarin icine de siyah cikolata damlalarini
bastirarak, dizin. Uzerlerini yagh kagitla hafifce bastirarak dizeltip, firina verin. 25- 0 dakika pisirin. Uzerine
pudra sekeri serperek, servis yapin.
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