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2 PEYNIRLI YUMURTALI MILFOY CANAGI

12 adet Milféy hamuru

6 adet Yumurta

250 gr Kagar peyniri

200 gr Beyaz peynir

1,5 adet maydanoz

1,5 adet dereotu

5 dal yesil sogan

3 adet domates

2,5 yemek kagig margarin
3 tath kasig tuz

Mifyleri un serptigimiz bir tezgahta merdane ile agarak biraz buydtlyoruz. Yaglanmig sufle kaliplarina milfyleri
koyup Uzerine firina girebilecek ki¢lk bir cam kase koyuyoruz. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisiriyoruz.
Yumurtalari bir kaba kirlyoruz ve ¢irpiyoruz.

Tavaya yag ekliyoruz ve yumurtalari pisiriyoruz. Kasar peyniri ve beyaz peyniri ki¢ik dogruyoruz, bir kaseye
aliyoruz. Maydanozu, dereotunu, yesil sogani dogruyoruz ve kaseye aliyoruz. Domatesi ve pisirdigimiz
yumurtayi da kiiclk dograyarak kaseye ilave ediyoruz.

Tuzunu atiyoruz. Hepsini harmanliyoruz. Firindan ¢ikardigimiz ve kaplarindan ayirdigimiz milfyleri servis
tabagina diziyoruz. Salata karigsimini milfdy kaselerine dolduruyoruz ve servis ediyoruz.
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