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2 PEYNIRLI OTLU POGACA

3 su bardagi un

1 su barda@i koyu kivamli ayran
50 gr tereyagi

1 yumurta

2 cay kasigi karbonat

2 tatl kagigi limon suyu

1 cay kasigi tuz,

1 tath kasidi kirmizi pul biber

1 tath kasidi kekik

200 gr beyaz peynir

100 gr rendelenmis taze kasar peyniri
Yarim demet maydanoz

Yarim demet dereotu

Uzeri icin:

Yumurta sarisi

Tereyagini tavada kisik ateste eritin. Yagin sadece erimesi gerekiyor, kizmadan altini kapatin ve ilitin.
Yumurtanin akini sarisindan ayirin. Maydanoz ve dereotunu temizleyip kiyin. Beyaz peyniri ufalayin. Unu hamur
yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz gibi agip karbonati ilave edin. Uzerine limon suyunu ekleyin. Ayran,
yumurtanin aki, tuz, kirmiz pul biber, kekik, beyaz peynir, kasar peyniri, maydanoz, dereotunu karigtirin.
Purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurdan mandalina buyUkliginde pargalar koparin.
Kopardiginiz pargalari elinizde yuvarlayin. Firin tepsisini yaglayin. Pogaga hamurlarini aralikli olarak tepsiye
dizin. Uzerlerine yumurta sarisi surtip, dnceden isitilmig 180 dereceye ayarl firnda 25-30 dakika pigirin.
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