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2 PEYNIRLI MINIK KEK

3 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

100 gr beyaz peynir

2-3 adet taze sogdan

4-5 dal maydanoz

Alabildigi kadar un

1 paket kabartma tozu

2-3 yemek kasigi labne peyniri (Uzeri igin)

Karistirma kabina 3 adet yumurta kirin. Uzerine 2 corba kagigi yogurt ilave edin.Uzerine 1¢ay bardagi siviyag
ilave edin ve karistirin.Daha sonra Uizerine un ilave edin.Unun Uzerine 1 paket kabartma tozu ilave edin
Maydanozu ve yesil sogani ince olarak kesin. Kek karigimina maydanoz ve yesil sogani ilave edin ve karigtirin.
Tuzlu kek oldugu igin kivami daha koyu olucaktir. Kek karigimini kek kaliplarina bogaltin. Onceden isitiimig oaln
170 dereclik firinda pisirin.Uzeri icin labne peynirini krema sikma torbasina alin. Kek tzerine labne peynri siskin
ve maydanoz ilave ederek servis edin.
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