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IKI PEYNIRLI MAKARNA

400 gram makarna

2 yemek kasigi tereyagi

3 dig sarimsak

1 su bardagi krema

Yarim su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
Yarim su bardagi rendelenmis mozzarella peyniri
Yarim ¢ay bardagdi taze feslegen yapraklari

Tuz

Karabiber

Makarna tuzlu suda haglanir. Haglandiktan sonra stizilerek bir kenara alinir.

Genis bir tavada tereyag eritilir.

Rendelenmis sarimsaklar ekleyip kokusu ¢ikana kadar kisik ateste sotelenir.

Tavaya krema eklenir ve karigtirarak 1sininca parmesan peyniri ile mozzarella peynirini eklenir. Karisim koyu bir
kivam alana kadar karigtirarak pigirilir.

Feslegen yapraklari ince dogranir ve sosun igine eklenir. Karistirarak birkag dakika daha pisirilir.

Tuz ve karabiberle sos, damak zevkine gdre tatlandirilir.

Haglanmis makarna sos ile harmanlanir ve servis tabagina alinir.

Uzerine istege bagli olarak biraz daha parmesan peyniri serpistirerek sicak servis yapilir.

w

o

© lezzetler.com tarif no:176763 « adr:iki Peynirli Makarna « génderen:giil « indirme tarihi:12.05.2024 - 10:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/2-peynirli-makarna-vt31259
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/iki-peynirli-makarna-176763.jpg
http://www.tcpdf.org

