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2 PEYNIRLI FIRINDA PATLICAN

3 adet patlican

300 gram Mihalig peyniri
300 gram sepet peyniri
3 adet yumurta

3 yemek kagigi un
Sislemek Igin:

6-8 dal maydanoz

Patlicanlari alacall soyup yuvarlak dilimleyin. Bol tuzlu suda acisi ¢ikana kadar yaklasik 10 dakika dinlendirin.
Suyunu suiztip iyice kurulayin ve kenara alin. Peynirleri rendeleyip yumurta ve un ilave ederek iyice karigtirin.
Patlicanlari pisirme kagidi ile kaplanmisg firin tepsisine yan yana yerlegtirin. Uzerlerine peynirli harci pay edin ve
Onceden isitilmig 180 derece firinda 15 dakika pisirin. Kiyilmig maydanozla susleyip sicak olarak servis yapin.
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