—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

2 PEYNIRLI BOREK

Hamuru igin:

1 yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi yogurt

1 cay kasigi karbonat
Yarim limon suyu

2,5 su bardagi un

1 cay kagigi kabartma tozu
Iciigin:

100 gram beyaz peynir
150 gram kasar peynir
Yarim demet maydanoz
3 ¢corba kasigi yogurt

Hamuru igin tereyagini, yogurdu, 1 yumurtayi ve unu yogurun. Uzerine kabartma tozu, karbonat ve limon suyunu
ekleyip yumusak bir hamur yapin. Bu hamuru unlanmig tezgahta ince bir sekilde agin. Uzerine bir kabin iginde
karigtirdiginiz peynirlerle yogurdu yayip her tarafina yedirin. Hamuru rulo halinde sarin. Firin tepsisine gull
seklinde yerlestirin. Uzerine yumurta sarisini stiriin ve biraz ayirdiginiz kagar peynirini serpin. Dilimler gibi kesin
ama tamamen kopartmayin. 200 derecedeki firinda 35 dakika kadar pisin. Firindan alip sicak olarak servis

yapin.
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