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2 PEYNIRLI BOREK (HAZIR YUFKA)

6 adet yufka

6 adet yumurta

3 su bardagi su

Yarim paket margarin

Yarim su bardag@i sivi yag

1 paket kabartma tozu

1,5 su bardagi kasar peyniri rendesi
1.5 su bardagi beyaz peynir

Yumurtalari gukur bir kapta iyice ¢irpalim, i¢ine suyu, eritilmis ve sogutulmus margarini, sivi yagi ve kabartma
tozunu ilave edelim. lyice karigtiralim. Firin tepsisini yaglayalim. Tepsiye dizecegimiz 3 adet yufkanin arasina
hazirladigimiz karisimdan dokelim. Yufkalari burusturalim. Ugiincii yufkanin Gizerine ufalanmis beyaz peynir
serpelim. Diger yufkalar da arasina yagl karisimdan stirerek ve burusturarak tepsiye yerlestirelim. En son
yufkanin tizerine de yagl karisimdan bolca sirelim. Boregin birkag yerinden delikler acalim. Bir bicak yardimiyla
dilimler keselim. Uzerine kasar peyniri rendesi serpelim. Onceden isitiimis 200 dereceli firnda béregin alti-Ustii
kizarana dek pigirelim.
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