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2 PEYNIRILI VE BADEM TOZLU KURABIYE

125 gr. tereyagdi

250 gr.un

50 gr. badem tozu

50 gr. rendelenmis kasar
65 gr. parmesan peyniri tozu
1 adet yumurta aki

1 fiske kirmizi toz biber

1 fiske tuz

160 gr. kasar rendesi

1 tath kasidi pul biber

2 adet yumurta sarisi

Tereyadi, un, badem tozu, kasar, parmesan tozu, yumurta aki, tuz ve kirmizi toz biberle hepsini elinizle karistirp
hava almayacak bir kaba koyup 1 saat kadar buzdolabina kaldirin. )

Hamuru dolaptan ¢ikarip ikiye bolin. Ik yarisini dért kbse olacak sekilde ince agin. Uzerine yumurta sarisi striip
kasarin yari miktarini (80 gram) ve de pul biberi serpin. Rulo yapip yarim santim kaliniginda dilimler kesin.
Kestiginiz dilimleri tepsiye yerlestirip Gzerlerine yumurta sarisi strin.

Hamurun 8bdr yarisinida ikinci tepsi icin ayni sekilde hazirlayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 20 dakika
pisirin. Kurabiyelerin iyice sogumasini bekledikten sonra servis edin.
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