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2 MALZEMELI GLUTENSIZ BROWNIE

www.milliyet.com.tr

Oda sicakhiginda 4 adet blytk boy yumurta (yumurtalariniz kicikse 5 veya 6 adet)
1 su bardad + 1 yemek kasigi ¢ikolatall findik kremasi (dilerseniz bitter kullanabilirsiniz)

Oncelikle firminizi 180 derecede Isitin ve tam ortasina i1zgara telinizi yerlestirin.

Daha sonra yumurtalari bir kabin igersine alin ve 7-8 dakika boyunca kabarana kadar ¢irpin. Buradaki énemli
nokta yumurtalarinizin képlik kdpuk olmasi ve kabi ters ¢evirdiginiz de yumurtanin dékilmemesi...

Daha sonra erimis ¢ikolatali findik kremasini yumurtanin igerisine bir yandan akitin ve ¢irpmayi birakmayin.
En son spatula ile de karistirn.

Borcaminizi sivi yag ile yaglayin ve tzerine yagh kagit yerlestirin.

Karisimi borcama bosaltin ve yaklasik 20-25 dakika pisirin.

Firindan ¢ikinca oda sicakligina gelinceye kadar bekletin.

Son olarak soguyan brownienizi ters ¢evirerek, yagl kagittan siyirin.

Dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:151937 « adi:2 Malzemeli Glutensiz Brownie « gdnderen:kalamarustasi « indirme tarihi:06.04.2025 - 21:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/2-malzemeli-glutensiz-brownie-vt109839
https://www.milliyet.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/2-malzemeli-glutensiz-brownie-151937.jpg
http://www.tcpdf.org

