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2 KISILIK KREP

2 yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardag st

Tuz

1 cay kasigi karbonat
Pisirmek i¢in sivi yag

Tum malzemeler tek tek eklenerek aralarda karigtirma molasi vererek girpiimali. Kekten daha sulu bir hamur
elde edeceksiniz. lyice ¢irpip i¢inde unun top top kalmadigina emin olun. Orta boy bir tavaya sivi yag sirln.
Surun diyoruz ¢lnkl krep ¢ok az yag ile pisebilir. Yumurta fircasi ya da pecete yardimi ile yagi sirmek daha
saglikh krepler pisirmenize fayda saglar. Olgi igin gorba kepgesi kullanabilirsiniz. Bu sayede tiim krepleriniz
ayni Olgulerde olacaktir. Bir kepge aldiginiz krep hamurunu yag sirdiginiz tavaya dékin ve tavanin taban
seklini alana kadar hamuru bilek hareketlerinizle yayin. Kagik yardimi da alabilirsiniz. Ancak pigirmeyi
etkileyeceginden kasiksiz sekil veriimesi dnerilir. Bir tarafi pisen krep hemen ters gevrilecek iki tarafinin da esit
sekilde pismesi saglanir. Unutmayin krep ¢ok hizli piser bu nedenle krep pisirirken bagka islerle ugrasmayin.
Pisen krepleri diiz bir servis tabaginda Ust Uste siralayin. Siranin en istiini 1 adet nane yapragi ile
sUsleyebilirsiniz.
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