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2 FASULYELI TAVUK

600 gr un

150 ml sGt

1 paket kabartma tozu
4 parca tavuk goégsu

3 yemek kasigi yag
400 gr salgal kuru fasulye
200 gr taze fasulye

4 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
2 tath kasigi kori

Yumurtalar igin bir tencerede su kaynatin. Kaynayinca kabuklarini soyun.

BuyUk bir kasede unu kabartma tozunu karistirin. Sttt ekleyin. Hamur ellerinize yapismayacak kivama gelene
dek yogurun. Gerekirse bir miktar ilik st ekleyin.

12 adet kii¢ik beze olusturun.

Caligtiginiz alana biraz un serpin. Bir merdane yardimiyla hamurlari 2 milimetre kalinliginda agin.

Ustlerine un serpip Ust Uste dizin. Bir tavayi ylksek ateste yanan ocaga koyun. Lavagin iki tarafini da 2 dakika
pisirin.

Tavuk gdgus etlerini kiip kiip dograyin. Tuz ve karabiber ekleyin. Bir tavada yadi kizdirin. Tavuk g6égus etlerini
iki yani da kahverengi olana dek kizartin. Salgali kuru fasulyeleri ekleyin. Kaynatip ocagdin altini kisin. Tavudu 5
dakika agir ateste kaynatin. Tuz ve karabiber ekleyin.

Taze fasulyeler i¢in bir tencerede tuzlu su kaynatin. Fasulyeleri yikayip uclarini kesin. Fasulyeleri diri kalacaklari
sekilde, 6 dakika kaynatin. Suyunu stzup buharinin gikmasini bekleyin. Taze fasulyeleri, tavuklu kuru fasulyeye
ekleyip karistirin. _

Yagi bir tavada kizdirin. Igine kéri ekleyin. Yumurtalar ekleyip yumurtalarin her yanini 2 dakika kadar pisirin.
BUtln bunlar karigtirin ve servis yapin.
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