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2 ETLI KOFTE
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250 gr. pilic kiyma

250 gr. dana kiyma

1 adet yumurta

1 adet kuru sogan

1,5 su bardagdi ekmek igi

4 corba kagig! sivi yag

1 tath kasidi ezilmig sarimsak
1 corba kasig kekik

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi kirmizibiber

Tuz

Kizartmak igin:

Siviyag

Biberli sos igin:

3 adet kirmizibiber

3 adet carliston biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 tath kasidi ezilmis sarimsak
1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber

1,5 cay bardag tursu suyu

Soganinizi gok ince kiyin. Diger tim malzemeyi karistirarak, 10 dakika yogurun. Yumurta biyikliginde
parcalar kopartarak, kizgin sivi yagda kizartin.

Ayri bir tavaya tereyagini koyup ince dogranmis biber ve sarimsagi kavurun. Salgayi ekleyerek 3-4 dakika
soteleyin. Baharatlari ve tursu suyunu da ekleyerek, 5 dakika pisirin. Kizarmig koftelerin Gzerine sosu dokerek
servis yapin.
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