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2 CIKOLATALI PASTA

350 gr. bitter ¢ikolata
1 su bardag seker
1/3 su bardagi seker
1/2 su bardagi st
225 gr. margarin

5 adet yumurta

1,5 su bardagi un

350 gr. beyaz ¢ikolata
1 su bardagi krema
1/4 su bardagi st

Finninizi 180 dereceye getirin.

Yuvarlak bir kek kalibinin tabanini pisirme kagidi ile kaplayin, kenarlarini yaglayin.

Dogranmis bitter ¢ikolatayi bir kaba alin, beklesin.

Tencerede 1 su bardadi seker ile sttl seker eriyene kadar pigirip kaynatin.

Sicak sekerli sit sosunu hemen gikolatanin izerine dokiin ve spatula ile karigtirin.

Ufak parcalara béldiginiz margarin parga parca ekleyip cikolata sut karisimina katin.

Yumurtalar ve kalan sekeri (bir bardagin 3 te biri kadar) orta buytklikte bir kaseye alip iyice ¢irpin.
Bu karigimi ¢ikolatall karigima aktarip tekrar spatula ile karigtirin.

Unu ilave edip tekrar nazikge karigtirin.

Firna girebilecek derin bir kabin icine su koyup, benmari usuli, kek kalibini igine alarak 30 dakika pigirin.
Kekin tzerini stretch folyo ile kapatip ters ¢evirin ve altindaki kagidi ¢ikartin.

Kek sogudugu zaman stretch folyoyu cikartin.

Gikolata sos igin, sosu 1 glin evvelden hazirlamanizi tavsiye ederiz.

Beyaz cikolata pargalarini blenderin igine alin.

Kremayi kaynatip cikolatanin Gzerine dékip tekrar blendirlayin.

Sutil de ekleyip karistirin.

Saklama kabina alip buzdolabinda 1 gece bekletin.

Gikolatall pastanin lizerine arzu ettiginiz miktarda sos ile birlikte servis edin.
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