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15 DAKIKADA PIDE

1 paket milféy hamuru

1 yemek kagigi salca

1 adet domates (rendelenmig)
1 cay kasigr kekik

1 dig sarimsak (rendelenmis)
Uzeri icin (istege bagh):
Kasgar peyniri

Sucuk

Zeytin

Misir

Biber

Yumurta

Ton baligi

Maydanoz

Firni 180 derecede isitin.

Domates sosu igin, bir kapta salgayi, rendelenmis domatesi, kekidi ve sarimsagi karistirin.

Milféy hamurunu tezgaha serin ve yarim santimetre kaliniginda agin.

Actiginiz hamuru istediginiz boyutlarda kesin. (Genellikle dikddrtgen veya kare seklinde kesilir.)
Hamurlarin Gzerine hazirladiginiz domates sosunu sirdn.

Uzerine iste@inize gbre kasar peyniri, sucuk, zeytin, misir, biber, ton bali§i, yumurta veya maydanoz gibi
malzemelerden dilediginizi ekleyin.

Hazirladiginiz pideleri yagl kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 15 dakika veya hamurun kizarip pisene kadar pisirin.

Finndan ¢ikarip sicak olarak servis edin.
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