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12 IMAM CORBASI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

2 su bardagdi dégme

1 su bardagi nohut

1 su bardagi kuru fasulye
1 su bardag findik

1 su bardagi ceviz

1 su bardagi kuru Gzim
250 gr. incir

250 gr. kuru kayisi
Yarim su bardagi fistik
4 su bardagi seker

1 yemek kasigi karanfil
10 bardak su

Doégme, fasulye, nohut ve Gzim yikanip ayri kaplarda bir gece énceden islatilir. Ertesi glin bugday stizilip
biyUk bir ¢elik tencereye alinir. 15 bardak su eklenip 30 dakika kaynatilir. Fasulye ve nohut sizildikten sonra
ayri kaplarda haglanir. D6gme taneleri iyice yumusayincaya kadar yaklasik 4.5 saat kisik ateste ara sira
karistirilarak pisirilir. Bugdayin suyu un ¢orbasi kivamina gelmek tizereyken nohut ve kuru fasulye eklendikten
sonra iyice kaynatilir. Ardindan sirasiyla findik, ceviz igi, fistik, kuru Giziim, karanfil ve dérde bélinmus kuru
kayisi ilave edilip kanistirilir. Birkag tagim kaynadiktan sonra seker eklenir ve 5-10 dakika daha kaynadiktan
sonra incirler katilir ve bir tagim kaynatilarak atesten alinir. Agure pistikten sonra kaselere bosaltilir. Soguyunca
Uzeri tar¢in, nar taneleri vb. ile stslenerek servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:131118 « adi:12 imam Corbasi (Tunceli) » génderen:kamu « indirme tarihi:06.04.2025 - 09:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/12-imam-corbasi-tunceli-vt96553
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/12-imam-corbasi-tunceli-131118.jpg
http://www.tcpdf.org

