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12 BAHARATLI KISIR

2/5 Su Bardagi Kisirlik Bulgur
2/5 Su Bardagi Su

2 Adet Domates

1 Gorba Kasig Biber Salcasi
2 Corba Kasigi Domates Salcasi
2 Corba Kasigi Nar Eksisi
1/2 Su Bardagi Zeytinyagi

2 Adet Sikilmis Limon Suyu

1 Demet Maydanoz

5 Dal Yesil Sogan

1 Tath Kasig Tuz

2 Gay Kagigi Kirmizi Biber

1 Cay Kasigi Isot

1 Cay Kasigi Sumak

1 Cay Kasigi Karabiber

2 Cay Kasigi Kimyon

1 Gay Kasigi Tarhun

1/2 Cay Kasig! Yenibahar
1/2 Gay Kasigi Reyhan

1/2 Cay Kasi§ Zerdecal

1/2 Gay Kasig1 Zencefil

1/2 Cay Kasigi Nane

1/2 Gay Kasigi Dag Kekigi

Kisirlik bulguru sicak suyla islatip tencerenin agzini kapattiktan sonra kenara alalim, en az bir saat dinlendirelim.
Maydanoz ve yesil sodani yikayip incecik kiyalim. Suyunu ¢eken ve soguyan bulgura salgalari, siviyagi, limon
suyunu ve nar eksisini koyalim. 12 baharati ve tuzu ekleyip iyice yoguralim. Yesillikleri katip bir kez daha
karistirdiktan sonra servis yapalim.
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