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10 DAKIKALIK KAYISI TATLISI

https://migros.com.tr

3 yemek kasigi tereyagi
Yarim su bardagi badem
3 yemek kasigi seker

6 kayisi

1. Firini 6nceden 200 derecede Isitin.

2. Pisireceginiz kabi tereyagi ile yaglayin.

3. Badem ve kahverengi sekeri mutfak robotunda bademler ince ince dogranana kadar islemden gegirin.
4. Tereyagi ekleyin, tamamen karigincaya kadar igsleme devam edin.

5. Ikiye bdlinmus kayisilar kesilmis kisimlar Uste gelecek sekilde tereyagdi ile yaglanmis tabaga yerlestirin.
6. Yarisi kesilmig kayisilarin tepesine kadar badem karisimi ile kaplayin.

7.15-20 dakika sure ile kayisilar yumusayincaya ve badem karigsimi kizilimsi kahverengi oluncaya kadar
firmlayin.

8. Her servis tabagina 3 kayisi yarisi disecek sekilde aktarma yapin. Sicak servis yapin.
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