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10 DAKIKADA CIKOLATALI KEK

125 gr bitter cikolata

120 gr toz seker

150 grun

3 yumurta

125 gr tereyagi (oda sicaklhginda)
5 ml kabartma tozu

2 ml karbonat

1 tath kasidi tereyad

25 ml galeta unu

Cikolatay ekmek bigagdi ile dograyin.

Mikro PRO 1 It iginde Cikolata ve tereyagini 540 Watt[?lda 2-3 dk eritip karistirin.

Un, karbonat ve kabartma tozunu karistirin.

Erimig cikolatay! unun tzerine koyup 6nce sekeri sonra yumurtalari ekleyip ¢irpici ile karigtirin.
Mikro PRO 2.2 It[?] nin igini tereyag ille yaglayip galeta unu ile kaplayin.

Kek karigimini koyup mikrodalga firinda 540 Watt[?lda 8-10 dk pisirin.

Firindan ¢ikardiginizda 10 dakika bekletip servis tabagina alin.

Istege gbre dogranmis gikolata ve gikolata sos ile sUsleyip servis edin.
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