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10 DAKIKA TATLISI

1 paket vanilya

3 yemek kasigi un

4 su bardag st

1 yemek kagigi nisasta

1 yemek kasigi tereyagi

1 su bardag kadar seker

Yarim su bardag damla c¢ikolata

Sitl tencereye almakla baslayin.

Igine un, nisasta ve sekeri ilave edin.

Tencere kaynayana kadar pigirin.

Kaynamaya baglayinca vanilya ve tereyagini ekleyin.

lyice karigtirdiktan sonra tencereyi ocaktan alin.

Servis edeceginiz kaselerin igini islatin.

Her kasenin yarisini muhallebi ile doldurun.

Kalan muhallebinin igine damla ¢ikolatalari koyup hizlica karigtirin.

Damla gikolatalarin erimesi igin tencereyi ocaga alin.

Kisik ateste biraz karigtirin.

Daha sonra ¢ikolatali muhallebi karigsimini, yarisina kadar doldurdugunuz kaselerin Uzerine pay edin.
Buzdolabinda 2-3 saat dinlendirdikten sonra 10 dakika tatliniz hazir. Dilediginiz gibi sUsleyip servis edebilirsiniz.
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