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1. YAS KURABIYESI

Kurabiyesi igin:

1 paket margarin

1 adet yumurta

1 cay kasigi targin

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Aldigi kadar un

Seker Hamuru igin:

250 gr sade lokum

125 gr pudra sekeri

2 kahve fincani misir unu
Biraz su

Gida boyasi

Yapistirmak igin:

Bal

Kurabiye i¢in olan tim malzemeleri bir kapta karistiralim ve kulak memesi kivaminda bir hamur elde edelim.
Sonra olusan hamurumuzu streg filime saralim ve 1 saat kadar buzdolabinda bekletelim.

Gikardiktan sonra merdane yardimi ile 1 cm kalinliginda agalim hamurumuzu ve 1 seklindeki kaliplarla sekil
verelim.

Sonra kurabiyelerimizi yagl kagit serili firin tepsimize dizelim ve énceden 180 derecede isitiimis firinda yaklasik
10-15 dk pisirelim

Simdi sira seker hamuru yapmada,

Bunun iginde su hari¢ tim malzemeleri bir kaba aliyoruz.

Lokumlar sert oldugundan ¢ok az su ekleyip yogurmaya basliyoruz.

Biraz sert bir hamur olacak baya bi yoruyor insani ama hamur haline geliyor sonunda.

Istege bagli ne renk yapilacaksa gida boyasi ekliyoruz biraz daha yoguruyoruz.

Sonra onu da streg filme sarip 1 saat buzdolabinda bekletin.

Seker hamuruda tamam olunca onlarida ayni sekilde 1 seklindeki kalipla sekil verelim.

En son olarak da kurabiyelerimizin tGzerine firca yardimi ile bal stirelim ve Uzerlerine seker hamurunu
yapistiralim.

Sonra dilediginiz gibi isim sekil verebilirsiniz Gizerlerine.
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