B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 KURABIYE HAMURUYLA 3 FARKLI KURABIYE

KURABIYE HAMURU - 3 KURABIYE ICIN
500 gr SANA Hamurigi

500 gr seker

2 adet yumurta

50 ml stt

1,5kgun

2 paket kabartma tozu
1g¢aykagigituz
SEFTALILI KURABIYE IGIN MALZEMELER
500 gr kurabiye hamuru

Seftali marmelati

Pudra sekeri ]

HURMALI KURABIYE

500 gr Kurabiye hamuru

240 gr cekirdekleri ¢ikariimis hurma
100 ml su

1 tath kasidi targin

1-2 damla limon suyu

Sana Hamurigi

Pudra Sekeri ]
TAHIN VE SUSAMLI KURABIYE
500 gr kurabiye hamuru

3 yemek kasigi tahin

1 adet yumurta sarisi

120 ml sGt

Kavrulmus susam

SANA Hamurisi ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Yumurta ve sitl ilave edin.

Son olarak un, kabartma tozu ve tuz ekleyerek ele yapismayacak bir hamur elde edin. Hamurunuzu
buzdolabinda sogumaya birakin. Yaklasik 1,5 kg hamur elde edeceginiz icin, kullanmayacaginiz kismini
torbalara bélerek buzlukta saklayabilirsiniz.

SEFTALILI KURABIYE ICIN

Kurabiye hamurunu unlu bir ylizeye alip merdane yardimiyla 1 cm kalinliginda agin. 5 cmlik yuvarlak kurabiye
kaliplari ile hamuru kesin. Yuvarlak hamurlarin yarisinin tam ortasini 2 cmlik yildiz seklinde kurabiye kalibi ile
kesin.

Kesmedigimiz yuvarlak hamurun ortasina 1 tath kasigi seftali marmelati yerlestirin, Gzerini yildizl hamur ile
kapatin, kenarlarindan yapigsmasi icin bir ¢atal ile ezin.

170 C dereceye isitilmig firinda 10-12 dakika pisirin. Bir firin teline alarak sogumasini sadlayin. Pudra sekeri ile
sUsleyerek servis edin.

HURMALI KURABIYE

Hurma, su, targin ve limon suyunu bir tencereye alarak kaynatin. Suyunu g¢ektiginde blendera transfer edin ve
pure haline getirin.

Dikddrtgen bir firin kabint SANA Hamurigi ile yagdlayin.

250 gr kurabiye hamurunu unlu bir yizeyde merdane yardimi ile agin ve firin kabinin tabanina yerlestirin.
Hurmali harci spatula yardimi ile tabanin Gizerine esit miktarda yayin.

Kalan kurabiye hamurundan elle minik pargalar alarak hurmalarin Gzerine serpin.

170 C dereceye isitilmig firinda 25 dakika pisirin ve sogumaya alin.

Dilimleyerek ve pudra sekeri ile stsleyerek servis edin.

TAHIN VE SUSAMLI KURABIYE

Kurabiye hamurunun icine tahin ilave ederek yogurun ve buzdolabinda sogumaya birakin.

Yumurta sarisi ve stti karigtirin.

Bir kaseye susami, bir kaseye yumurtali karigimi alin.

Kurabiye hamurundan ceviz blyukliginde pargalar alarak énce yumurtaya ardindan susama batirin ve yagli
kagit serilmig bir firin tepsisine dizin.

170 C dereceye isitilmig firinda 20 dakika pisirin. Soguduktan sonra servis edin.
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