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FIRINLANMIS KARNABAHAR CORBASI

1 klicUk karnabahar

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kagigi zeytinyagi
1 tath kasidi tuz

1 cay kasig! karabiber
1 litre tavuk suyu

1 cay bardagi krema

1 yemek kagigi un

1 tath kasidi kekik

Karnabahari kiiguk pargalara ayirin ve firin tepsisine alin. Uzerine zeytinyad, tuz ve karabiber ekleyip 200°C’de
yaklasik 20 dakika firinlayin. Bir tencerede tereyagini eritin, ince dogranmig sogani ve sarimsagi ekleyin.
Soganlar pembelesene kadar kavurun. Karnabaharlari ekleyin ve 1-2 dakika kavurun. Uzerine un ekleyip
karistirin. Ardindan tavuk suyunu ekleyin ve karistirarak kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra 10 dakika kadar
pisirin, sonra el mikseriyle corbayi pire haline getirin. Son olarak kremayi ekleyin, kekikle tatlandirin ve 5 dakika
daha pigirin.
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