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KREMALI MANTAR CORBASI

2 yemek kasi§i tereyagi

400 gram mantar ince dogranmis
2 yemek kasigi un

2 dis sarimsak

4 su bardag tavuk suyu

1-1,5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Krema

Ocagin Ustlne aldigimiz tencerenin igine 2 yemek kagigi tereyagi ve mantarlari alarak soteleyin. Sotelerken
sarimsagi da ekleyin. Ardindan 2 yemek kasigi un ilave edin. Ustiine 4 bardak kadar tavuk suyunu ekleyin.
Yaklasik 1-1,5 buguk su bardagi su ekledikten sonra tuz ve karabiberi de ekleyip karistirin. Daha sonra kapagini
kapattiktan sonra orta ateste kendi haline birakin. Hafif kaynamaya bagladiktan sonra kremasini ilave edin. En
son ince ince dogradidiniz dereotunu da koyduktan sonra servise hazir hale getirebilirsiniz.
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