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NOEL KURABIYESI

Saniye Doldis

Sable hamuru igin:

1 paket margarin

1 adet yumurtanin sarisi
1 su barda@ pudrasekeri
1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri igin:

1’er tatl kasig1 degisik renklerde gida boyasi
1,5 tath kasigi nisasta

1 cay kasig vanilya

3 tath kasigi tozseker

1 cay bardagi soguk su

Sable hamurunu hazirlamak i¢in margarin, yumurta sarisi, pudrasekeri, kabartma tozu ve unu derin bir kapta
kulak memesi kivamini alana dek karigtirin.

Daha sonra 15 dakika dinlendirin.

Merdane ile agarak kalip yardimiyla dilediginiz sekli verin.

Hafifce yagdladiginiz firin tepsisine yerlestirin.

120 derecede kurabiyeler kitirlagana dek pigirin.

Uzeri i¢in nigasta, vanilya ve tozsekeri suya ekleyin.

AJir ateste koyu pelte kivami alana dek pisirin.

Kullanacaginiz renk miktari kadar gay tabag ¢ikartin.

Icine 1’er tath kasidi pelteden ve ¢ay kasiginin ucu ile gida boyalarindan akitarak karistirin.
Soguyan kurabiyelerin Gzerine fir¢a ile dilediginiz bigimde siriin.

2 saat dinlendirerek servis yapin.
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