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RENKLI KURABIYELER

1 yumurta aki

200 gram pudrasekeri
200 gram ¢ekilmis ceviz
1 cay kasigi targin

1 paket vanilya

Yumurta akini bir fiske tuz ile kar haline gelene degin ¢irpiyoruz.

Azar azar pudragekerini ilave ediyoruz.

Ardindan cevizi, targini, vanilyayi ekleyerek ele yapismayan bir hamur elde ediyoruz.

Eger hamur kivami tutmamig ise ceviz oranini arttirabilirsiniz.

Hamuru strech film ile sararak buzdolabinda yarim saat dinlendiriyoruz.

Dinlenmis hamuru merdane ile 1 cm kaliniginda agip, arzu edilen kaliplarla gekillendiriyoruz.

Uzerleri igin glazir hazirliyoruz.

Kurabiyeler i¢in hazirladigimiz glazire bigak ucu ile gida boyasi ekleyerek renkli glazirler elde ediyoruz.
Kurabiyelerin tzerini susllyoruz.

Sepetteki yildizlar i¢in; beyaz renkteki glazlrl yildiz formundaki kurabiyelerin Gizerine siirlip, 100 derece firinda
10 dakika pisiriyoruz.
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