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KAR DESENLI CIKOLATALI KURABIYE

200 gram tereyagi

100 gram pudragekeri (3/4 su bardagi)

1 yumurta sarisi (akini glazdr icin kullanacagiz)

4-5 gorba kasigi kakao

300 gram un (yaklasik 3.5 su bardagi)

Arzuya gore ¢ekilmis ceviz, findik ya da yer fistigi

Uzeri icin:

Benmari usuli eritilmis bitter ¢ikolata ve beyaz ¢ikolata ya da beyaz ve kakaolu glazir

Oncelikle tereyagi ve pudragekerini iyice girpiyoruz.

1 yumurta sarisini ilave ediyoruz ve kakaoyu da.

Ardindan azar azar unu ekleyerek yumusak bir hamur elde ediyoruz.

Hamuru dinlendirmek icin yarim saat buzdolabina kaldiriyoruz.

Dinlenmis hamuru merdaneyle agtiktan sonra yuvarlak kaliplari kullanarak sekil verelim.

Ancak biraz buyUk olmali bu kurabiyeler; ¢cinki Ustlerine kar desenleri yapacagiz.

Kurabiyeleri, yagl kagit serili tepsiye yerlegtiriyoruz.

Onceden isitilmig firinda, 175 derecede, 15-20 dakikada pisiyor kurabiyelerimiz.

Uzerlerini stislemek igin iki segenegimiz var:

Benmari usull erittigimiz bir paket bitter ¢ikolataya kurabiyeleri birer birer batirarak, buzdolabina koyup
Uzerindeki gikolatalar biraz donunca, Uzerlerine bu kez yine benmari olarak erittigimiz beyaz cikolata ile
sUslemeler yapabiliriz.

Beyaz renkte olan glazirimizin iki yemek kasigi kadarini ayirip, kalan kismina 3-4 yemek kasigi kakao ilavesi
ile cikolata renginde glazlr elde edebiliriz.

Bunlari finndan ¢ikmig ve iyice iinmig kurabiyelerin Gizerine sirlyoruz.

Ben hem beyaz, hem de kakaolu glazir kullandim.

Glazulr surdikten sonra kurabiyelerimizi yine firinda 100 derecede ya da en disuk ayarda 10 dakika, glazirler
kuruyuncaya kadar tutuyoruz.

Gerek glazir ilavesi, gerekse cikolata ile biraz daha tatl kurabiyeler elde ediyoruz.

Bu nedenle kurabiye hamuru hazirlarken, daha az tath olmasini istiyorsaniz, seker oranini azaltabilirsiniz.
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