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ANANAS ICINDE YAZ MEYVELERI

1 adet ananas

1’er adet seftali ve kivi

2 adet kayisi

1 adet limonun rendelenmis kabugu
2 corba kagsiJi tozseker

1 corba kasigi suda aciimig nisasta
2 corba kasigi krema

1 tath kagigi zencefil sekerlemesi
Uzerine:

Dondurma

Kabuklari soyulmus ve kiip dogranmig seftali, kivi, kayisi, rendelenmis limon kabugunu, 2 ¢orba kasig!
tozsekerle birlikte bir tencereye alin.

Kisik ateste meyveler hafif yumusayana kadar pisirin.

Kaynayinca nisasta, krema ve zencefil sekerlemesi katin.

Bir tasim daha kaynadiktan sonra sogumasi icin bir kenara alin.

Ananasi yatay olarak ikiye boldin.

Icini kasik ve bicak yardimiyla oyarak ¢ikartin.

Soguyan meyve harci ile i¢ini doldurun.

Uzerine istediginiz meyveli dondurmadan koyup soguk olarak servis yapin.

Not: Zencefil sekerlemesini aktarlardan bulabilirsiniz.
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