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DAMLA CIKOLATALI KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardag seker

1 cay bardagdi sivi yag
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Genig bir kaba geker ve yumurtayi alin ve kbplrene kadar ¢irpin.

Uzerine sivi yag ve yogdurdu ekleyip iyice karigtirin.

Damla cikolatalar ekleyin ve hamuru yogurun.

Ardindan elekten geciriimis un ve vanilya, kabartma tozunu da ekleyip glizelce yogurun.

Kivam alan kurabiye hamurunu on dakika kadar dinlendirin.

Kurabiyelere istediginiz sekli verin ve yaglanmis tepsiye dizin. Kurabiyeler tizerine damla gikolatalardan batirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda hafif pembelesinceye kadar pisirin.

Firindan ¢ikan sicak kurabiyeleri, sogumalari i¢in izgara telinin Gzerinde bekletin.

Kurabiyeler soduttuktan sonra genis bir tabaga alin ve tzerine pudra sekeri serpin.
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