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ZURIH RULOSU (MARMELATLI)

2 tath kasigi tereyagi

90 gr (3/4 su bardag) + 1 tath kasigi un

120 gr (1/2 su barda@i) + 2 tath kasigi seker
3 yumurta

2 tath kasigr misir nisastasi

8 corba kasigi marmelat

Once, finninizi orta sicakliga (220° C) getirip, Isitiniz.

1 tath kasidi tereyagla 22,5 x 32,5 cm'lik 'bir rulo kalibini yadlayiniz. Kalibin altina ve kenarlarina yagh kagit
doéseyip, kalan 1 tath kasig tereyagdla kagidi yaglayiniz. Kaliba 1 tath kasigi un ve 1 tatl kasidi seker serpip,
kalibi gevirip her yanini un ve sekere bulayiniz. Kalibi ters gevirip, fazla un ve sekerini silkeledikten sonra, bir
kenara birakiniz.

Yumurtalar blytk ve atese dayanikli bir cam kaseye koyup, yumurta teli ya da elektrikli ¢irpiciyla hafifce
¢irpiniz. Kalan sekerden 120 gr (1/2 su bardadi) ekleyip, bitin malzeme iyice karisana kadar ¢irpmaya devam
ediniz. Blyuk bir tencereyi yariya kadar sicak suyla doldurup, adir atese oturtunuz. Kaseyi tencerenin icine
yerlestirip, yumurta - seker karisimini kalinlasana kadar ¢irpiniz. Tencereyi atesten alip, kaseyi icinden ¢ikararak
karisim soguyana kadar ¢irpmaya devam ediniz. Kalan 90 gr (3/4 su barda@i) unu yumurta - seker karisimina
elevip, blyldk madeni bir kasikla dikkatle karistiriniz. Hazirladiginiz bu sulu hamuru hazirladiginiz kaliba dokdp,
kasigin sirtiyla dizeltiniz. Kalibi firna sdriip 10-12 dakika, parmaginizla hafifce bastirdiginizda kabarip eski
halini alana kadar pisiriniz.

Bu arada tezgahinizin Ustiine kaliptan biraz daha blytk bir tabaka yagl kagit koyup, misir nisastasini kagidin
Ustline eleyiniz.

Keki firindan alip, 2 dakika sogumasini bekleyiniz. Keki, hazirladiginiz yagh kagidin dstiine ¢ikarip, altindaki
yagl kagidi seritler halinde ayirip atiniz. Keskin bir bigakla kekin uzun kenarini diizeltip, artan pargalar atiniz.
Keke genis sirtli bir bicakla marmelat sirlp, yagh kagidi kullanarak keki rulo bigiminde kiviriniz.

Ruloyu tel izgara Ustlinde iyice soduttuktan sonra, Ustline kalan 1 tatl kasidi sekeri serpiniz. Ruloyu servis
tabagina acik tarafi alta gelecek bigimde yerlestirip, 2,5 cm'lik dilimlere keserek servis ediniz.
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