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ZUMRUT PILAVI

YARIM KG ISPANAK 5

YARIM CAY BARDAGI SIVI YAG

2 ADET SOGAN

2 GORBA KASIGI MARGARIN

2 SU BARDAGI PIRING

1 TATLI KASIGI TOZ SEKER

BIRAZ TUZ 5 ]
YARIM TATLI KASIGI KIRMIZI TOZ BIBER
3 SU BARDAGI SICAK TAVUK SUYU

ISPANAKLARI BOL SUYLA YIKAYIP iINCE INCE KIYALIM. TENCEREYE SIVI YAGI KOYUP INCECIK
KIYILMIS SOGANLARI EKLEYELIM. SOGANLAR SEFFAFLASANA KADAR KAVURALIM.AYRI BiR
TENCEREDE MARGARINI ERITELIM. UZERINE PIRINCI EKLEYiP KAVURALIM. TOZ SEKER,TUZ KIRMIZI
TOZ BIBERI ILAVE EDELIM. UG SU BARDAGI TAVUK SUYUNU EKLEYELIM. ISPANAGI DA AKTARIP
KISIK ATESTE PIRING SUYUNU GEKENE KADAR PISIRELIM. PILAVI DEMLENDIRIP BADEMLERLE
SUSLEYEREK SERVIS YAPALIM.
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