B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 Su Barda@ Sit

2+2/5 Su Barda@ Su

3 Su Bardagi Un

2 Corba Kagi@i Irmik

1 GCay Bardagi Zeytinyagi
2 Adet Yumurta

Istege Bagl Sivi Yag

4 Su Bardagi Toz Seker
1 Dilim Limon

Sos Igin:

1 Gay Bardagi Toz Seker
1 Kase Ceviz

ZULBIYE TATLISI

Sat ve suyu bir tencereye alalim. Ununu ve zeytinyadini da ekleyerek, orta ateste karistirarak pigirelim. Pigirilen
karigima 2 yumurta ekleyip iyice ¢irpalim. Koyu bir kivama gelene kadar karisgtirarak pisirmeye devam edelim.
Istedigimiz kivami elde ettikten sonra, karigimi ocaktan alarak ilimaya birakalim. Ilidiktan sonra irmigini de katip
el ile yoguralim. lyice yogurduktan sonra, hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip rulo yapalim. DUgim
seklinde, bir ucunu diger tarafa dolayalim. Kizgin yagda kizartalim. Serbetini hazirlamak igin; suya sekerini ve
1dilim limonu ekleyip su kaynayana kadar pisirelim. Hazirladigimiz serbeti genis bir kaba alalim. Kizarttigimiz
hamur toplarini gerbetin igine atip, emmesi igin 2-3 dakika kadar bekledikten sonra servis tabagina alalim.
Uzerine toz seker ve ceviz serperek servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:90014 « adi:Ziilbiye Tatlisi + gdnderen:helal lokma ¢ indirme tarihi:20.04.2024 - 00:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zulbiye-tatlisi-vt66059
http://www.tcpdf.org

