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ZIYAFET TARTOLETLERI

1 tath kasidi tereyad

180 gr (1+1/2 su bardagi) yagh Fransiz hamuru
Harci:

1 yumurta

4 tath kasig seker

1 ¢orba kasigi un

300 gr (1+1/2 su bardagi) sit

1 cay kasigi vanilya esansi

Kaplamasi:

350 gr kiicUk cilek (temizlenip yikanmisg)
4 corba kasigi (4 yaprak) jelatin

1/4 su bardagi su

2 ¢orba kasi§i vishe suyu

Once, finninizi orta sicakhda! (220°C) getirip, Isitiniz.

9 tartélet kalibini 1 tath kasidi tereyagla yaglayip, bir kenara birakiniz.

Unlanmig tezgahta yagl Fransiz hamurunu 0,5 cm kalinliginda aginiz. 7,5 cm'lik bir pasta kesicisiyle 9 hamur
dairesi kesip, tartdlet kaliplarina koyduktan sonra, parmaklarinizla bastirarak yerlestiriniz.

Kaliplari firna koyup bos olarak 10-15 dakika, hamur hafifce kahverengilesene kadar, pisiriniz. Kaliplari firndan
alip, sogumaya birakiniz.

Hamur kaseleri soguyunca tartéletleri kaliplardan ¢ikarip, bir kenara birakiniz.

Bu arada harci hazirlamak icin, kiiglk bir kasede yumurta, seker, un ve 1 ¢orba kagidi sitl tahta bir kasikla
karistirniniz. Kalan siti ve vanilya esansini kiicUk bir tencerede orta ateste kaynatiniz. SUt kaynayinca tencereyi
atesten alip, vanilyali sttl yumurtal karigima katiniz. Karigimi stizerek karigima katiniz. Karismi stizerek yeniden
tencereye bosaltip, tencereyi orta atese oturtunuz. 3-4 dakika, sirekli karistirarak pisiriniz. Karisim kaynar
kaynamaz tencereyi atesten alip, sogumaya birakiniz. Har¢ soguyunca, her hamur kasesine 2 ¢orba kagsigi har¢
doldurunuz. Gilekleri har¢larin Gstlini tamamen kaplayacak bigcimde dizip, hamur kaselerini bir kenara birakiniz.
Kuguk bir tencerede jelatin, su ve visne suyunu karistiriniz. Tencereyi orta atese oturtup, strekli karistirarak 2
dakika, karisim kaynayana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, igindeki kaplamayi kasikla gileklerin tstline
sUriniz.

Tartdletleri buzdolabina kaldirip 2 saat soduttuktan sonra, bir servis tabagina yerlestirerek, servis ediniz.
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