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ZITI CARBONARA

Malzemeler

500 gr ziti makarna

1 corba kasigi zeytinyad

150 gr dana jambon - seritler halinde kesilmis
5 yumurta sarisi

300 ml krema

75 gr parmesan peyniri - rendelenmis

2 demet maydanoz

tuz, tane, karabiber

Yapiligi

Makarnayi diri kalacak sekilde haglayin. Suyunu siziin ve tencereye koyun.

Yumurta sarilarini Arzum Farina mikserde iyice ¢irpin.

Daha sonra krema ve rendelenmig parmesan peynirini de ekleyip, ¢irptiktan sonra tenceredeki sicak
makarnanin Ustline dékin. lyice karigtirin.

Makarnayi sos ile birlikte sos koyulasincaya kadar, kisik ateste devamli karigtirarak 1-2 dakika kaynatmadan
Isitin.

Dana jambonlar tavada isittiginiz zeytinyaginda kizartin.

Maydanozlari Arzum Mio dograyicida ince ince kiyin.

Makarnanizi tane karabiber, ilave parmesan peyniri, ince kiyllmig maydanoz ve kizarttiginiz dana jambonlar ile
birlikte servis yapin.
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