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ZINGIL (MARDIN)

4 adet yumurta

1 kase yogurt

1 cay bardadi aygicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

1 kase iri cekilmis ceviz
Kizartma yag

Serbeti igin:

3 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Yarim limon

Uzeri igin:

Kaymak

Serbet kaynatilir, sogumaya birakilir. Yumurta cirpilir. Uzerine diger malzemeler katilir ve civik bir hamur elde

edilir. Hamur sicak yaga kasikla dokulir. Altin rengi kizartilir. Serbete atilir. Yarim saat sonra serbetten alinir.
Servis sirasinda Gzerine kaymak konur.
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